DIECI SEMPLICI CONSIGLI P ES.ERE
DIVENTARE. . .UN VERO ENONAUTA DI
CANTINE APERTE!

Per degustare ed apprezzare il vino & hene sapere che...
Degustiamo il vino in un calice in vetro, che terremo sempre
pulito, lavandolo con acqua corrente.

Teniamo il calice per lo stelo: cosi il calore della nostra mano
ed eventuali profumi non influiranno sulla degustazione.

Guardiomo se il vino & limpido e poi, inclinandolo su un piano
bianco, osserviamo il suo colore e | sua fonalita.

Roteando il vino nel calice vedremo sulla superficie i vefro
formarsi degli archefti: se sono vicini fra loro il vino ha una
buona consistenza e gradazione alcolica adeguata.

Awiciniamo il calice ol naso e inspiriamo infensamente, in caso
di vini fermi, it delicatomente in coso di vini spumanti.

Se non riconosciamo subito i profumi, non insisfiamo,
affaticheremmo i nostri recettori.

Portiamo il vino in bocca in quantita di un cucchiaino da caffé
e degluftiamo senza soffermarci pib di tanto sulle sensazioni
che i si presentano, serve ad awvinare la bocco.

Sorseggiamo una quontitd maggiore e soffermiomoci ad
esplorare le sensazioni: dolcezza sulla punta della lingua,
acidita sui lafi anteriori, sapidita sui lati posteriori, eventuali
sensazioni amare in fondo.

Sulla fingua potremo senfire anche un ‘peso’: questo & l corpo
™ del vino, offerfoci da quelle sostanze, che, se per ipotesi,
~ facessimo bollire il vino, non evuporeréhbem.

Dopo aver deglufito il vino, inspiriamo un po’ di aria dafla bocca
ed espiriamola dal naso: sorpresa! ! Ritorneranno allo mucosa
olfattiva i profumi, amplificati. Sono gli stessi profumi che
abbiomo sentito annusando il vino, o sono differenti?

Probabilmente, durante una visita in canting, assaggeremo
diversi vini: se possiamo, infervalliamo tra un vino e 'altro
un sorso d'acqua e ricordiomo che il vino. ... fa buon sangue
ma. ... se consumato con moderazione! ! !

Awviciniamoci ol vino con rispetfo, ricordiamo che il produftore
dedica alla sua realizzazione tanta energia e comunichiamo
al vignaiolo le nostre impressioni, sord contento di conoscere
o nostra opinione!

antine

B0 VIVERE CESPERIENIA DI =1 Sasine

Cantine Aperte & lo grande festa dell’enoturismo che si svolge ogni anno |'ultimo weekend di maggio in futta lalia.
In queste due ?iornuie viene celebrato il vino e i suoi protagonisti: vignaioli, appassionati, esperti e turisti, che i incontrano in canfina per
condividere la loro conoscenza del mondo e della cultura del vino attraverso visite, degustazioni, Cene con il Vignaiolo e molto aliro.

. SPETTANDD CANTINE APERTE &

Impazienti di iniziare le vostre degustazioni? Volefe essere i primi ad avere il calice “Cantine Aperte 2016”2 Sabato 21 e domenica 22 dalle
11 alle 19, da lunedi 23 a venerdi 27 maggio dalle 17, presso il Tiare Shopping Center di Villesse (Go), i volontari Unicef distribuiranno
in prevendita, o un prezzo vantaggioso, il calice originale. E per awvicinarvi ol meglio al grande evento enoturistico, il nostro animatore del vino,
Giovanni Munisso, vi accompagnera nella scoperta dei prelibati vini delle cantine aderenti all'iniziativa offrendovi una gustosa anteprima.

Grazie all'unione tra Movimento Turismo del Vino e Strade del Vino e Sapori & nato un unico sistema regionale dedicato al turismo
enogastronomico nella nostra regione!

ACCOGLIENZA IN CANTINA 365 GIORNI ALL'ANNO:

o gli associati, situati in tutte le zone D.0.C. regionali, sono disponibili per visite personalizzate accompagnate da degustazioni di
vini e prodotti fipici

@ gli associati presenti nel Calendario Aperto Oggi sono visitabili senza prenotazione nel periodo indicato

INOLTRE POTRETE:

@ vivere i grandi eventi alla scoperta dei gusti e dei sapori regionali;

@ partecipare a serate di degustazione per conoscere insoliti abbinamenti sensoriali
(Cene con il Vignaiolo, mostre aperitivo, piccoli e grandi hurpening);

@ ossaporare menu della tradizione locale che spaziano dalle influenze mitteleuropee ad attente rivisitazioni gourmet;

@ incontrare i produttori Iun?o gli itinerari del gusto, vivere esperienze di slow fourism, visitare i 5 siti UNESCO
(Aquileia, Cividale del Friuli, Palmanova, Pali di Livenza, Parco delle Dolomiti Frivlane).

B APPUNTAMENTI 2016 DA NON PERDERE! (S

{m“ ", 1 hal mai visitato un molino?" Molino Moras, Trivignano Udinese, 29 maﬁggio 10.30-18.30

Oltre alla visita guidata, attivitd per grandi e piccoli, degustazione prodotti Ilrici e spaccio farine aperto. Gran finale con aperifivo
e musica dal vivo! Una giornata dedicata alla scoperta 31 un prodotto naturale, ricco di sapore e profumo: Molino Moras, infatti, é
un’azienda centenaria, ma soprattutto una famiglia in cui la tradizione del nobile mestiere del mugnaio si tramanda di padre in
fig}lio ira segrefi ed es;erienzu, ingredienti necessari per poter offrire sempre farine di grano fenero di altissima qualita.
Informazioni: Tel. +39 0432 999006 - contact@molinomoras.it - www.molinomoras.it

8STORIA ~ ESTORIA Gorizia, 19 - 22 Mg

Il XII Festival internazionale della storia & dedicato al tema “Schiovi”, un'occasione per riflettere sulla libertd negata, la libertd
cercata e la libertd conquistata, con la presenza dei maggiori storici e intellettuali del settore provenienti da tutto il mondo.
Presentozioni di novita editoriali, escursioni su &Storiabus, rassegna stampa commentata, Colazione con la Storio, mostre e
proiezioni. Informazioni: Tel. +39 0481 539210 - eventi@leg.it - www.estoria.it

CALICI DI STELLE 5 ¢ 6 agosto

Alla scoperta del territorio nella magica notte di San Lorenzo tra stelle cadenti e degustazioni di eccellenza, accompagnate da
musica ed eventi. Una serata suggestiva, sotto le stelle. Per informazioni: Tel. +39 0432 289540 - www.cantineaperte.in

SPIRITO DI'VINO 17 Settembre (premiazioni) FRIULI DOC - Udine 15 - 18 settembre

Concorso internazionale di vignette safiriche sul vino. | finalisti, provenienti da tuito il mondo, saranno premiati a Udine in
occasione di Friuli DOC. Si puo viuﬂgiure tra mille sapori in un solo weekend? Dal 15 al 18 settembre Udine ti aspetta per
festeggiare insieme la 22° edizione di Friuli DOC con un ricco un mix di vini, vivande, vicende e vedute per tutti i gusti!

Spirito di Vino: Tel. +39 0432 289540 - www.cantineaperte.info / Friuli DOC: Tel. +39 0432 271275

e Catipe CANTINE APERTE A SAN MARTINO 12 ¢ 13 novembre

B2 Traiifilori colorati d‘autunno le cantine aprono agli appassionafi per le degustazioni delle varietd enologiche i parfcolar
uccumpug'nute dal meglio dell tradizione culinaria. Lo serata del sabato sard dedicato ai gourmand pit raffinati con "A cena con
il vignaiolo". Per informazioni: Tel. +39 0432 289540 - www.canfineaperte.info

727 Gantine CANTINE APERTE A NATALE10 ¢ 1 dicembre

i -I 't % = S g L . £ o : . o i 3 - % . . "
.”.._".i fatale Gl appassionafi possono visitare le cantine e trovare idee originali per gli acquisti dei Enm| regali di Natale, approfitiando di
promozioni speciali e confezioni regalo studiate ad hoc. Per informazioni: Tel. +39 0432 289540 - www.cantineaperte.info

SPIRITO DI VINO [N CANTINA Durante 'anno

Corsi di avvicinamento e percorsi di degustazione per raccontare il vino, dall'analisi sensoriale alle tecniche di vinificazione,

it condotti da produttori ed esperti del settore. Per informazioni: Tel. +39 0432 289540 - www.cantineaperte.info
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“APERTO OGGI” - Calendario maggio/giugno 2016

Di sequito trovate le cantine che possono essere visitate dal lunedi alla domenica dalle 10.00 alle 12.00 e dalle 15.00 alle 19.00 senza bisogno di prenotazione.
Visitate lo sezione “Da scoprire” sul sifo www.vinoesapori.it per conoscere gli eventi e le iniziative organizzate negli orari di apertura indicafi.

(® Per ricevere un‘accoglienza personalizzata, vi consigliamo di telefonare all‘azienda almeno 30 minuti prima awertendo del vostro arrivo.

Tel. 0039 0432 611401 o Tel. 0039 0432 289540  Fax 0039 0432 294021
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Alessio Komjanc - S. Floriano del Collio = ® .

Buiatti Livio e Cloudio - Buttrio ® PROVINCIA
DI PORDENONE

Cadibon - Corno di Rosazzo ® ® @ e * - & &

Canfina | Magredi - S. Giorgio della Richinvelda ® = PORDENONE

Castello di Rubbia - Savogna d'lsonzo <] ® .

Conte DAttimis - Maniago - Buttrio ® E]IQ?]\SINEA

Ferrin Paolo - Camino al Tagliamento - #®
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B3 perturo punto vendita 8.3012.30 ¢14.3017.30

SACILE

Diverse conformazioni territoriali e microclimi unici contribuiscono a rendere il Friuli Venezia Giulia una terra d"eccellenza per grondi vini

PORDENONE

VISTORTA
Via Vistorta, 82, +39 0434 71135
vistorta@vistorta.if, www.vistorta.it

ore 10 e 15: loboratorio orchidee
ore 10.30 - 15.30 - 17.30: degustazione
allo cieca

2. Porcia

PRINCIPI DI PORCIA, CASTELLO

Via Castello, 1

+39 0434 921408
costellodiporcia@porcia.com
WWW.porcia.com

Intrattenimenti musicali;

ossaggio prodotti gastronomici;

luboratorio per bambini; guida all’ossaggio
i ofii & toreo omatoriale di scocchi

3. Azzano Decimo

PRINCIPI DI PORCIA, FATTORIA E Degustozione di anfichi vini autoctoni

Via Zuiano, 29

Tel. +39 0434 631001
fattoriadiozzano@porcia.com
Www.porcio.com

Apertura punto vendita dalle 9 alle 17
Giri in carrozza fra i vigneti; degustazione
prodotii gustronomici e musica dol vivo
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rossn mu de“ﬂ “i'hinveldu
Via Bassi, 81 CANTINA | MAGREDI

+39 0434 957997 Domanins, Via del Sole, 15

info@fossamala.it, www.fossamala.it +39 0427 94720

info@imagredi.com
www.imagredi.com

ﬂ Corsi gratuii sul mondo del vino,
mostra fra canting e vigneto

@ Golletto allo spiedo cotto o legno
con contomno di potate
Frivlono 2015 - € 13,00

5. Vivaro di Roberto da Cevraio,
gonfiobili per bambini,
G.EI.IHDO DEI MAGREDI prodofti locali, lovorazioni arfigianali,
Via Roma, 14 musica con dj
+39 0427 97037 Spiedo con pototine fritte
info@geﬁndo,iL WW.QEHI’I&O,“ Calice o scelto dello linea | Mogredi
€12,00

Giardinetto dei Magredi: salumi, formogg,
cami fredde e ortogai in conserva

Frivlano Conting | Magredi - € 10,00 8. San Martino

al Tagliamento
6. Pinzano al Tagliamento

PITARS
BULFON Via Tonello, 10/4
Ej Valeriano, Via Roma, 4 +39 0434 88078
+39 0432 950061 info@pitars.it
bulfon@bulfon.it www.pitars.it
www.bulfon.it Esposizione “Il qusto della natura:

percorsi sensoriali e gustativi

all'inferno del castello del vino”
Esposizione “Il gusto dello naturo:

percorsi sensorioli e gustativi

all'inteno del costello del vino™;

truccabimbi;

mostra acquerelli noturalisici

Orzotto di pimavera e possotelli alle erbe

Souvignon 2015 - € 8,00

recuperati nel Friuli occidentale;

ore 16 presentazione del libro

“Il possato in pentola” di Lorenzo Cardin

& testimonianza dell’Associozione

“Le Rivendicules” che promuove antiche
orticole, alberi do frutto e olivi negli orfi

di coso; moshra di pittura “Colori e materia,
Sensazioni d'orfista” di Mario Teresa Brido
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9. Codroipo
VIGNETI PIETRO PITTARO

I5R Via Udine, 67

S5

+39 0432 904726
info@vignetipittaro.com
www.vignefipittaro.com

10. Camino al Tagliamento

FERRIN PAOLO

Casali Maione, 8

+39 0432 919106
info@ferrin.it, www.ferrin.it

. “Eece Homo”, personale dall’artista Volenfin

Omon (inougurazione 21,/05 ore 18); mostro
fotografica dei giomalisti Giselo Hopfmiller &

Franz Hlavac “Il nostro Tagliomenta”; sculture
in legno dell'ortista Herbert Steiner “Rinascita”

11. Palazzolo dello Stella

ISOLA AUGUSTA
Casali Isola Augusta, 4
+39 0431 58046
info@isolaugusta.com
www.isolaugusta.com

Agriturismo Isola Augusta
Crosfini specialitd d"oca Jolondo de Colo
e formaggio stogionato

Colice o scelfa- € 10,00
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MODEANOD

Via Cosali Modeano, 1

+39 0431 58244
info@modeana.it, www.modeana.it

Mostra di pittura dol fitolo “Chiaro di luna” con
una selezione di opere di Giocomo Minutello

@ Salumi e formoggi frivloni con sottoli fatti in
cosa & polento / Friulono - € 5,00

12. Pocenia

STELLA di Anselmi Giuseppe e Luigi
Via Bassi, 16

+39 0432779157
info@giuseppeluigivini.it
www.giuseppeluigivini.it

DI LENARDO

Ontagnano, Pzza C. Battisti, 1
+39 0432 928633
info@dilenardo.it, www.dilenardo.it

14. Cervignano del Friuli

VILLA VITAS

Strassoldo, Via San Marco, 5
+39 0431 93083
info@vitas.it, www.vitas.it

g In collaborazione con Molino Moras farine
arfigianali, dalle 17 alle 19 show cooking
degustazione pizzo&vino con il Maestro di
Arte Bionca Giovonni Gondino (anche in caso
di maltempo). Info: +39 0432 999006 /

contact@molinomoras.it

15. Fagagna

AZIENDA DEL POGGIO
Villalta di Fagagna - Via San Clemente, 1
+39 0432 677357
info@uziendadelpoggio.it
www.aziendadelpoggio.it

a “Simposio Vino e Arte - Omaggio ad Afro”
selezione di opere dell‘orfisto
con visite guidate alle 11.30 e 17.30;
ore 17 presentazione libro “In punta di Piedi”
di Bruno Zulioni

16. Nimis

DARIO COO0S
E Remandolo, Via Romandolo, 5
+39 0432 790320
info@dariocoos.it, www.dariocoos. it
Degustazione Ramondolo in abbinamento
ai Ramandolini (biscotti tipici di mais)
del panificio Pilon di Nimis
DRI GIOVANNI IL RONCAT
Ramandolo, Via Pescia, 7
g +39 0432 790260
info@drironcat.com, www.drironcat.com

OSTERIA DI RAMANDOLO
Ramandolo, Via Remandolo, 22
+39 0432 790009
info@osteriadiramandolo.i
www.osteriadiromandolo.it

@ Guanciale brasato con porcini e polenta
Montsclapode 2011, Alessio Dorigo - € 18,00

DOMENICA 29 MAGGIO
DALLE 10.00 ALLE 18.00

OLTRE 60 CANTINE DEL FRIULI VENEZIA GIULIA APRONO
LE LORO PORTE PER VISITE E DEGUSTAZIONI. SULLA LISTA
L NOME DI CIASCUNA CANTINA E CONTRASSEGNATO

DAL COLORE DELLA PROVINCIA DI APPARTENENZA.

LE AZIENDE CONTRASSEGNATE DA QUESTO SIMBOLO
SONO APERTE DOMENICA 29 MAGGIO
SOLAMENTE SU PRENOTAZIONE.

IN QUESTE STRUTTURE VENGONO PROPOSTI PIATTI SPECIALI
PER GLI ENOTURISTI. IN COLLABORAZIONE CON LE STRADE
DEL VINO E SAPORI FRIULI VENEZIA GIULIA.

SABATO 28 MAGGIO

SU PRENOTAZIONE

S

GIORNATA DEDICATA A INCONTRI,
PERCORSI SENSORIALI GUIDATI
E VISITE IN CANTINA, SU PRENOTAZIONE.

A CENA CON IL VIGNAIOLO: LE CANTINE
PROPONGONO IMPERDIBILI MENU DEGUSTAZIONE
CON ABBINAMENTI C1BO/VINO RACCONTATI

PERSONALMENTE DAL PRODUTTORE.

unicef &

Froder delle Nagioni Unie per Mnfussia

CALICE CANTINE APERTE. L'ORIGINALE KIT DI DEGUSTAZIONE,
CALICE ETRACOLLA, LO TROVATE SOLO NELLE CANTINE ADERENTI.
CANTINE APERTE CONTINUA A SOSTENERE LUNICEF NELLA LOTTA CONTRO
LA MALNUTRIZIONE INFANTILE, CON LA CAMPAGNA “BAMBINI IN PERICOLO".

MOVIMENTO
TURISMO DEL VINO
FRIULI VENEZIA GIULIA

Via del Partidor 7 - 33100 Udine

Tel. +39 0432 289540
Fax +39 0432 294021
info@mivfriulivg.it

Searico
(antine Aperte 2016
da App Store
TROVI TUTTI GLI AGGIORNAMENTI SU
CANTINE APERTE SU

www.cantineaperte.info
Novitd, curiositd, eventi e iniziafive sui nostri Social

E O Qv

TRIESTE

= SANDORLIGO
DELLA VALLE

39

17. Faedis

ACCORDINI
Campeglio, Via P. Diacono, 12
+39 0432711005
info@accordinivini.com
www.accordinivini.com

Arte e vino! Una vefrina d'orfe e orfigianato
del nostro territorio con la creazioni di Sonio
Cosori: tessuti, ceromiche, scarpets, gioielli e
molto altro per riscoprire il sapere delle mani

Frasca Accordini

Praga in crosta con sedano rapa e kren
Refosco di Foedis - € 6,00

COLLE VILLANO
Vi Anfonutti, 38 / +39 0432 728890
collevillano@bertossi.info
www.bertossi.info

Pintto di affettafi di solumi di produzione cosereccia
Refosco Calle Villano - € 10,00

COMELLI PAOLINO

B3 Golloredo di Soffumbergo
Case Colloredo, 8 / +39 0432 711226
comelli@comelli.it, www.comelli.it

BN Degustozione formaggi vorie stagionature
a cura di Lotterio di Venzone

Al NOVE CASTELLI

Via Udine, 63 / +39 0432 728959
ristorante@novecastelli it
www.novecostelli.it

@ Spiedone di corne misto con potote ol forno
Merlot Lo Roncoia - € 11,00

18. Povoletto

AQUILA DEL TORRE

ﬂ Savorgnano del Torre, Via Attimis, 25
+39 0432 666428
info@uquiladeltorre.it, www.aquilodeltorre.jt

Degustazione formaggi varie sfogionafure
o cra di Latteria di Venzone

DISTILLERIE BEPI TOSOLINI

Via della Roggia, 20
+39 0432 664144
info@bepitosolini.it, www.hepitosolini.it

MONT’ALBANO AGRICOLA
ﬁ Savorgnano del Torre, Via Cosali Jacob, 2
B +39 0432 647016

info@montalbanobio.it

www.montalbanobio.it

() Riso freddo con verdure, fittota alle erbe,
soppressa, prosciutto crudo, formoggi, sottoli
Sauvignon Blanc 2013 - € 13,50

19. Buttrio

CONTE D'ATTIMIS-MANIAGO
3 Via Sottomonte, 21
+39 0432 674027
info@contedattimismaniago.it
www.contedattimismaniago.it
by nediti obbinomenti vino e sigaro

in collaborazione con il Club Ambasciatori
dell'ltalico

PONTONI FLAVIO
B Via Peruzzi, 8
+39 0432 674352

¥ad flavio@pontoni.it, www.pontoni.it

20. Manzano

- LIVIO FELLUGA
¢/o ABBAZIA DI ROSAZZO
B Rosazzo, Via Abbazia, 15
~ +39 0481 60203
info@liviofelluga.it, wvw liviofelluga.it
m Solo su prenotazione

ROMNCO DELLE BETULLE
Rosazzo, Via A. Colonna, 24
+39 0432 740547
info@roncodellebetulle.it
D) www.roncodellebetulle it

Solo su prenotozione
Visite anche dei vigneti

TORRE ROSAZZA
Oleis, Loc. Poggiobello, 12
+39 347 4902985
info@lorrerosuzza.com
wwnw.forrerosozza.com

B Degustazione formaggi varie sfogionature
o cra di Latteria di Venzone
Degustazione bocconcini di mozzarello
di bufala a posta fresca filato o mano
artigianalmente del Coseificio Friulano
Bufalo Marinella

ELLIOT HOTEL RISTORANTE
Via Orsarig, 50 / +39 0432 713883
info@elliothotel.it, www.elliothotel.it
www.elliotristorantehotel.it

@ Reale di vitello con osparagi gratinofi
& potote ol forno / Merlot 2014,
Venica & Venica - € 16,00

21. Corno di Rosazzo

GIGANTE

23 Via Rocca Bernarda, 3
+39 0432 755835
info@uadrianogigante.it
www.adrianogigonte.it

LE DUE TORRI

22 Via . Martino, 19
+390432 759150
info@le2torri.com, www.le2torri.com
Solo su prenotozione

LUCA FEDELE

Via Pietro Zorutti, 13

+39 333 4627502, luca fedele@alice.it
Degustazione gratuitn novitd Brezza Bionco
{da uve di Pinot Grigio) e spumante

Emily Bianco Secco (do uve di Verduzzo).
Altre varietd o pagamento

Vini in abbinamento crostini con prodotfi regionali

22. Premariacco

ALESSIO DORIGO
v.d Localitd Case Sparse Campo, 1
+39 0432 634161
info@dorigowines.com
www.dorigowines.com

228 Degustazione solumi ¢ formaggi locall;
musica dal vivo con “LiberoArbiTRIO”

ERMACORA

B8 Ipplis, Via Solzaredo, 9
+39 0432716250
info@ermacora.if, www.ermacora.if

ROCCA BERNARDA

Ipplis, Via Rocca Bernarda, 27
+390432716914
roccabernarda@sagrivit.it
www.sagrivit.it

B Dalle 11.30 alle 17 visite o pagomenta previo
prenotozione telefonica. Degustazione Selezione

Rocea Bemardu: Novecenfo Bianco 2015,
Novecento Pignolo 2008 e Picolit 2004

SCUBLA ROBERTO

Ipplis, Via Rocca Bernarda, 22
g +390432 716258

info@scubla.com, www.scubla.com

23. Moimacco

DE CLARICINI

Via Boiani, 4
1390432733234
info@declaricini.it, www.declaricini.it

24. Cividale del Friuli

GILDO

Strada dei Colli Megaluzzi, 8/4

g +39 0432716060
gildo@gildovini.com, www.gildovini.com

LA MAGNOLIA

g Via Cormans, 169 / +39 0432 716262
commerciale@vinilamagnolia.it
www.vinilamagnolia.it

898 Musico dol vivo e degustozione con stuzzichini

RODARO PAOLO WINERY

Via Cormons, 60
+39 0432 716066
info@rodaropaolo.it, www.rodaropaclo.it

TENUTA SAN PAOLINO

Via dell'lstituto Agrario, 42 corfe 1
+39 0432 733373
info@paolinodaquileia. it
www.paolinodaguileia.it

RISTORANTE AL MONASTERO
Via Ristori, 9

+39 0432 700808
info@almonastero.com
www.almonastero.com

@ Cjolcions del Monastero
Pinot Grigio Lo Buse dal Laf - € 8,00

25. Prepotto

COLLI DI POIANIS
ﬂ Via Poianis, 34/A
+390432 713185
B info@collidipoianis.it, www.collidipoianis.it

LA VIARTE

ﬂ Via Novacuzzo, 51

8 +39 0432 759458
laviarte@laviorte.it, www.laviarte.it

MARINIG DI MARINIG VALERIO
B Via Brolo, 41

- +39 0432713012
info@marinig.it, www.marinig.it

g=n PIZZULIN DENIS
Via Brolo, 43 / +39 0432713425
S| info@pizzulin.com, www.pizzulin.com

51 RONCSORELI
B Via Novacuzzo, 46
+39 0432 713005
info@roncsoreli.com, www.roncsoreli.com

STANIG

Via Albana, 44 / +39 0432 713234
info@stanig.it, www.stanig.it

Musica dal vivo; spettacoli di donza;
esposizione di formaggi; esposizione
di articoli per la coso; degustozione di gelato;
esposizione Porches

26. Dolegna del Collio

CRASTIN DI COLLARIG SERGIO
Loc. Crastin, 2
8 +39 0481 630310
info@vinicrastin.it, www.vinicrastin.it

FERRUCCIO SGUBIN
Loc. Mernico, 2
£ +39 0481 60452
- info@ferrucciosgubin.it
www.ferrucciosgubin.it

@ Varinzione di gnocchetti di pane, fonduta ol
Mantasio e chips di speck; dessert- € 10,00

TENUTA SANT'HELENA
Venco, Loc. Sant’Elena, 14
+39 328 0408649
rickyudine7 3@gmail.com
wvow.fantinel.com
@ Paris flan di zucchine ollo zofferanc & crema

di ortiche /' Ribolla giallo Fantinel Tenuta
Sant'Heleno - € 10,00

27. Cormons

TERRA & VINI

Brozzano, Via XXIV Maggio, 34

+39 0481 60028

info@terraevini.if, www.terraevini.it
@ Strude! di verdure, asparagi e Latteria di Zoff

Souvignon 2015-€ 12,00

28. Capriva del Frivli

VILLA RUSSIZ

Via Russiz, 4/6
+39 0481 80047
villarussiz@villarussiz.it
www.villarussiz.it

E Degustazione riserve “de Lo Tour” o € 20,00

D] 0 persona su oppuntomento.
Solo su prenotazione
Prosciutto crudo S. Daniele, cotto, Montasio e
maostarda di pere / Frivlano 2014 - € 10,00

29. Mossa

BARONI CODELLI
IR Via Codell, 15
B +39 0481 809285
’ info@codell.it, www.codelliit
Osteria Codell
+39 0481 808104

@ Orzotto con salsiccia e funghi
Frivlona 2013 - € 10,00

30. San Floriuno del Collio

ALESSIO KOMJANC
23 Loc. Giasban, 35
B +39 0481 391228
info@komijancalessio.com
wvow.komjancalessio.com

DRAGA - MIKLUS
23 Loc. Scedina, 8
B +39 329 7265005
info@draga-miklus.it
www.draga-miklus.it

GRAUNAR
Loc. Scedina, 26
B +39 0481 884115
2> graunarwines@libero.it
www.graunarwines.it

HUMAR

Loc. Valerisce, 20
+39 0481 884197
info@humart, www.humar.it

IVAN VOGRIC

B Loc. Udanzi, 16

8 +39 0481 884152
ivan.vogric@gmail.com
www.ivanvogric.com

MUZIC

Loc. Bivio, 4

B +39 0481 884201
info@cantinamuzic.it
www.cantinamuzic.it

OSTERIA GOSTLINA KORSIC

Loc. Sovenza, 7

+39 0481 884248
domjanmiklus@gmail.com
www.korsic.it

@ Spatzli con ragu d'anatra & julienne di porro

fresco / Chordonnay Humor - € 11,00

31. Gorizia

FIEGL
3 Oslavia, Loc. Lenzuolo Bianco, 1
B +39 0481 547103

info@fieglvini.com, www.fieglvini.com

AL PONTE DEL CALVARIO
Groina Piedimonte

Via Vallone delle Acque, 3

+39 0481 534428
info@ulpontedelcalvario.com
www.alpontedelcalvario.com

@ Rotolino di frittata con roastbeef
Cobemet Grounar - € 14,00

32. Farra d’Isonzo

TENUTA BORGO CONVENTI
Strada della Colombara, 13

+39 0481 888004

info@borgoconventi.it

www.horgoconventi.it

Esclusiva degustazione verticole

di Collio Souvignon Borgo Conventi,
onnate 2015, 2014, 2013 & 2012

TENUTA VILLANOVA
Via Contessa Beretta, 29
+39 0481 889311
info@ienutavillanova.com
www.tenutavillanova.com

Loboratori sensoriali o cura del Club Amici

del Toscono® alle 14.30, 15.30 € 16.30

33. Romans d’Isonzo
PUIATTI

A Loc. Zuccole 4
ﬂ +39 0481 909608

puiatii@puiatti.com, www.puiatfi.com

34, Sagrado

CASTELVECCHIO
Via Castelnuovo, 2

+39 0481 99742
info@castelvecchio.com
www.castelvecchio.com

m Musica dal vivo

35. Suvogna d’Isonzo
CASTELLO DI RUBBIA

Gornji Vrh, 54

+39 349 7957889
info@castellodirubbio.it
www.costellodirubbio. it

Tour Grande Guerra con visita

alle connoniere alle ore 11, 14 e 16
su prenotazione

36. San Canzian
d’Isonzo

I FEUDI DI ROMANS -
LORENZION ENZO

=R Pieris, Via Ca del Bosco, 16

+39 0481 76445
info@ifeudidiromans.it
www.ifeudidiromans. it

37. Ronchi
dei Legionari

TENUTA Di BLASIG

ey Via Roma, 63

+39 0481 475480
+39 366 2087973
info@tenutadiblasig.it
www.tenutadiblosig.it

(E) Assagyi i fipicita

in obbinamento oi vini oziendali

38. Monfalcone

VIGNETI CONTE
B Via Petrarca, 24

+39 338 2598057

vigneticonte@gmail.com

39. San Dorligo
della Valle

PAROVEL VIGNETI

E OLIVETI

Loc. Bagnoli della Rosandra, 624
+39 346 7590953
info@parovel.com
www.parovel.com

Laboratario di cucina di mare triesfing

in collaborazione con I'ittiturismo
Al Pescaturismo del Villaggio del Pescatore
dleore11el6



