CASTELNOVO DEL FRIULI
Borgata Vigna 3

VEN 7 settembre

A cena con Giuliano Cescutti
appassionato della Val Cosa

SAB 8 settembre

A cena con i Carantan:

Glauco Toniutti violino, cornamusa, mandolino,
cucchiai e voce

Andrea Barachino chitarra classica, acustica,
mandola, voce

Stefano Durat armoniche diatoniche,
percussioni

Caterina Vidon violoncello

MENU >25 €

+ Vasetto con Cipolla Rosa della Val Cosa

- Gnocchi di polenta con formaggio salato
e Pitina

+ Guancia di manzo al Piculit Neri
con patate in crosta

+ Strudel con le mele di Castelnovo
Acqua, vino e caffe

Info e prenotazioni entro il 3 settembre
t. 0427 90182

L'UNIONE TERRITORIALE INTERCOMUNALE
DELLE VALLI E DELLE DOLOMITI FRIULANE

INFO: t. 0427 86369 - segreteria@vallidolomitifriulane.utifvg.it

LA VIA DEI SAPERI E DEI SAPORI

INFO: t. 0427 86369 int. 3143
giuseppe.damiani@vallidolomitifriulane.utifvg.it

LIS AGANIS - Ecomuseo delle Dolomiti Friulane

INFO: t. 0427 764425 - 393 9494762/3
info@ecomuseolisaganis.it - www.ecomuseolisaganis.it

UNIONE TERRITORIALE ﬁ\“\-\i‘J I':'? Associazione “Lis Aganis”
o 1
“‘ L“iﬁiﬁff:ﬁ:ﬁ: “—_\“‘-1-\k " A 1/ . Ecomuseo Regionale
4 ¥

LTEL
DOLOMITI FRIULANE \"“\\\\_\ R delle Dolomiti Friulane

SAPORI E RACCONTI DEL TERRITORIO
delle Valli e delle Dolomiti Friulane
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7 e 8 settembre 2018



GELINDO DEI MAGREDI
VIVARO

ALBERGO RISTORANTE TRATTORIA
BELVEDERE CERVO BIANCO

SEQUALS via Odorico 54 ERTO ¢ CASSO
VEN 7 settembre

via de la Bruasa 26
VEN 7 settembre Acena in Lataria dei Magredi (vicolo Centrico 19)

A cena con la lirica: VE N 7 settembre con Fabiano Bruna guida naturalistica

Michaela Magoga mezzosoprano .
gog P A cena con Mauro Corona scrittore e scultore

e Roberto Brandolisio pianoforte
dell'Associazione musicale Tomat di Spilimbergo SAB 8 settembre
SAB 8 settembre A cena da Gelindo dei Magredi (via Roma 14)
. . . con Emma Montanari Folk
SAB 8 settembre A cena con Igor Cimarosti fisarmonica Emma Montanari voce e violoncello
A cena con Adriano Bruna esperto botanico e Flavio Bortuzzo chitarra acustica e voce
>35 €
> 30€ + Antipasto misto con prodotti locali >34€

- Insalata della vendemmia ) ZlcEccoletf[i Sel cervo bianco con sugo - Benvenuto con aperitivi, verdurine
+ Zuppa di Cipolla Rossa di Cavasso Nuovo fjl_ aficﬁ'a ora { mirtilli freschi croc?cant| e frlvolgzzg '
- Guancia brasata al Refosco ed erba Luisa ag 'i etle con sugo armirtith freschl, Melindo Spriz e Sisaris frizzante

con patate in tecja épec E_ leoi ivieni di - Misticanza d'insalate con petto d'anatra
. Strudel di mele e sidro - Gnocchi della nonna ripieni di tarassaco dei Magredi

rosolati nel burro fuso e speck Caeline, Bianco dei Magredi, Vigna dal Paradis

' Caplriollo alle vgrdure con pollenta - Crespella gratinate con formaggio Asino,
- Salsiccia safogiada rosolata in padella ficotta ed erbe di campo

con aceto e panna

Acqua, selezione vini delle
Grave e caffe

Info e prenotazioni -+ Zuppetta di zucchine con basilico e isolotto

entro il 3 settembre * Funghi e patate con Formadi Frant
t. 0427 93016 - 938993 * Dolce dellacasa Quarinis, Rosato dei Magredi, Vigna dal
Acqua, vino e caffe Paradis

L . + Galantina di coniglio con Pitina, adagiata
Info e prenotazioni entro il 3 settembre su di un letto di cicoria

t. 339 638 8881 - Gran buffet delle insalate

- Colvere, Cabernet Franc, Vigna dal Meduna
g a Q - Gelato alla menta con scaglie di cioccolato
u + Golosessi di fine pasto
Plaurinch, vino dolce, Vigna dal Venante

’ Info e prenotazioni
“ entro il 3 settembre

t. 0427 97037 - 335 7170806




