
 

 

 

 

 

 

 

La Maggiorana, fondata a Rivoli nel 1999 dalla Cordon Bleu Erica Maggiora, trae le sue origini 

come prima scuola di cucina nata in Piemonte, nel 1973 a Torino in un laboratorio dell'azienda 

di famiglia, il biscottificio Maggiora, per merito della madre di Erica, Elena Maggiora.  

Successivamente, nel 2003, la scuola cambia sede e si sposta all’interno della casa di famiglia 

a Rivoli in una cornice affascinante di un parco secolare, nella villa dei primi del Novecento. 

Dal 2015 la villa, oltre ad ospitare la scuola di cucina, è anche sede del Bed and Breakfast di 

charme Villa La Maggiorana. Nel frattempo la figlia Camilla, dopo aver conseguito le lauree in 

Design d’Interni a Milano, si avvicina a sua madre Erica nel mondo della cucina proseguendo la 

tradizione di famiglia nella scuola di cucina. Ad oggi sono diversi anni che insegnano insieme 

nelle lezioni di cucina e lavorano fianco a fianco in tutti gli eventi. 

 

L’impostazione della Scuola si basa sulla continua ricerca nell’arte di trasformare i prodotti di 

base in piatti di alta cucina. Le ricette proposte nelle lezioni spaziano dall’esecuzione 

tradizionale dei grandi classici della cucina italiana alle più ardite rielaborazioni, create e 

sviluppate da Erica Maggiora. L’insegnamento delle tecniche e delle metodologie si fonda 

soprattutto sull’utilizzo di materie prime di altissima qualità, materie che provengono 

dall’eccellenza produttiva del territorio. La ricchezza di questa esperienza e quindi 

l’insegnamento, sono gli elementi fondamentali per trasmettere la passione per il gusto e per 

l’arte culinaria. Questa passione, trasmessa anche a chi si avvicina alla cucina per la prima volta 

è il vero motore di questa Scuola. In questo ambiente le lezioni di cucina vengono svolte 

all’insegna dell’interattività. Ciò che rimane dopo una lezione è la sensazione di benessere che 

coinvolge tutti i sensi. La Maggiorana offre a tutti i partecipanti, la possibilità di mettere subito 

in pratica le ricette proposte e di degustare al termine di ogni incontro i piatti presentati. Si 

possono organizzare, all’interno dello spazio, anche team building aziendali, meeting ed altri 

eventi personalizzati. 

 

Erica diventa poi consulente per trasmissioni televisive, allestimenti fieristici ed esposizioni 

come esperta di decorazione e scenografia della tavola. Oggi La Maggiorana fa anche parte 

dell’AICI, associazione insegnanti di cucina italiana e delle scuole di cucina firmate dal design 

Arclinea.  

 

 

Scuola di cucina La Maggiorana 1973 
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Bed & Breakfast Villa La Maggiorana  
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