
 

 

 

San Valentino 

St. Valentine’s Day 

ANTINOO’S LOUNGE & RESTAURANT 
 

 
Entrée della passione 

Passion Entrée 
 

 
Carpaccio di scampo con neve di bufala e radicchio di Treviso 

Carpaccio of scampi with Buffalo mozzarella flakes and radicchio di Treviso 
 
 

Cubo di tonno alla liquirizia con zucchine, lamponi ed estratto di te’ verde 
Liquorice flavoured tuna cube with courgettes, rasbperries and grean tea extract 

 
 

Spaghetti di Gragnano con broccolo fiolaro, acciughe del Cantabrico e zeste d’arancio 
Spaghetti di Gragnano with “filaro” broccolo, Cantabrico anchovies and orange zest 

 
 

San Pietro su crema di patata, cime di rapa e julienne di carciofi 
Dory on a cream of potatoes, turnips tops and Julienne-cut artichokes 

 
 

Cupola di cioccolato fondente con fragola e peperoncino 
Dark chocolate dome with strawberries and chili powder 

 

 

 

Euro 145.00 

Prezzo per persona con acqua, caffè e vini abbinati inclusi. 
Per person. water, coffee and paired wines included. 

 

 

*** 

 

Vini/Wines:  

 
 Franciacorta Nature Rosé –CASTELLO DI GUSSAGO 

Friulano– VENICA & VENICA  
Confini– LIS NERIS  

 


