[image: image1.png]TORINO ¢ =2

it gigo deb mondé in 80 cocktnily in oty 35 tocali o sty





Programma Ufficiale
MASTERCLASS:
giovedi 22 marzo
ore 14.00 I Affini

La natura lo fa meglio

Presentazione prodotti naturali Bevi Più Naturale
a cura di: Marco Giurilio di Mediland

ore 17.00 I KM5

Le vie del Rum

Masterclass sul Rum Abuelo
a cura di: Manuel Montalbano Brand Ambassador Abuelo

ore 17.00 I La Drogheria

Metodi di infusione tra Nastro Azzurro e Cocktail
a cura di: Salvatore Romano

ore 19.00 I Shore

Guest Bartending Masterclass Skinos

Degustazione prodotti Skinos
a cura di: Marco Giuridico

ore 19.30 I Krimikal

Finest call Real Tiki

Presentazione e degustazione prodotti Tiki Real
a cura di: Andrea Turnu Brand Ambassador Onesti

venerdì 23 marzo
ore 14.00 I Edit

Miscelazione Enogastronomica
a cura di: Lorenzo Scaglia, Samuel Donniancuo 

modera: Salvatore Romano

ore 15.00 I Bar Cavour

Portfolio del Professore

Ricerca ed ispirazione per le referenze dei 3 vermuoth, 3 gin ed aperitivi
a cura di: Michele Garofalo del Jerry Thomas Project Rome

ore 16.00 I Snodo OGR

Merzcal Educational Drinking e degustazione

Degustazione e analisi del Mezcal, verrà analizzato il processo produttivo partendo dalla pianta dell'agave passando dal processo di fermentazione e distillazione fino ad arrivare al distillato finale.
a  cura di: Maurizio Andriani Brand Ambassador Rossi & Rossi

ore 16.00 I Evho

Masterclass Bitter & Amari Mixology

alla scoperta di amari e bitter
a cura di: Alessandro Pitanti

ore 18.00 I The Beach

This is our Tequila -Altos Tequila

workshop e degustazione
a cura di: Paolo Guasco
ore 19.30 I FAB

Bartender guest Manuel Montalbano

Manuel Montalbano ospite al FAB con prodotti Onesti
a cura di: Manuel Montalbano
Cocktail Village: Masterclass, degustazioni show e djset
sabato 24 marzo

Cocktail Village Hotel Santo Stefano

ore 14.00
Bombay Sapphire Gin Category Education
Storia e lavorazione del gin, lavorazione gin Bombay Sapphire e degustazione
A cura di: Adriano Costigliola

ore 16.00
Tequila Mixology e Degustazione
Rachele Giglioni in una masterclass alla scoperata del Tequila Super Premium Espolon e del suo mondo fatto di qualità senza compromessi
A cura di Rachele Giglioni 

ore 18.00
Bienvenue Chez Damoiseau
Uno stile francese storia della distilleria: territorio, famiglia e tradizione. Consigli su come degustare un rum: guida sensoriale
A cura di Clementine Guillot

ore 19.30 
djset mixology bar e aperitivo con food pairing
domenica 25 marzo

Cocktail Village Hotel Santo Stefano

ore 12.00 
Il foraging ed il gin: Rivo Gin
la magia delle botaniche raccolte a mano e dal mondo del foraging
a cura di: Marco Rivolta di Rivo Gin

Cocktail Village Hotel Santo Stefano

ore 14.00
Storia dell'aperitivo italiano
dagli albori all'happy hour, aneddoti, cocktail ed evoluzioni sul tema.
A cura di: Salvatore Romano

Cocktail Village Hotel Santo Stefano

ore 16.00
GinSul: la bellezza della semplicità
Si contestualizzerà il gin da un punto di vista storico analizzando la sua importanza ed il suo sviluppo nei secoli. Se ne conosceranno le attuali tecniche di produzionne e attraverso la degustazione del prodotto entreremo nelle profondità della filosofia di Ginsul, con annessa degustazione.
a di Maurizio Andriani Brand Ambassador Rossi & Rossi

ore 18.00
Cocktail Competition Evento Conclusivo Cocktail Week 2018
5 dei più rinomati bartender e brand ambassador italiani si contenderanno il titolo di “Torino Cocktail Week 2018 Bartender of The Year”, proponendo un signature cocktail che il pubblico dovrà scegliere.

Infopoint e ritiro Cocktail Pass
Nh Santo Stefano (Via Porta Palatina, 19)

Drogheria (Piazza Vittorio, 18/D)

Pepe (Via della Rocca, 19)

KM5 (Via San Domenico, 14)

Affini (Via Belfiore, 16/C)
Ufficio stampa: OrangoPress Paola Guarneri 333 3533297

