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Pioppe t t o
Festa del
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dodicesima

con l ’Orchest ra
DIEGO ZAMBONI



Pioppe t t oFesta deldodicesima

Isola di affettati Tipici
Speck di Asiago

Pollo farcito alle Erbette 

Regina di Marca 

Prosciutto Crudo di Parma

Lonza di magrello al pepe nero

Pollo farcito con Vinaigrette ai Pinoli 

Sopressa Nostrana Vicentina

Fiocco Crudo stagionato di Magrello

Capocollo Vicentino su letto

di Soncino al Balsamico

Isola di Mare
 

Bocconcini di Tonno Pinne Gialle 

Imbroglio con code di gamberoni al profumo di noce

Insalata del pescatore

Polenta Morbida e Baccalà alla Vicentina

Paella alla Valenciana

 Seppioline in umido alla mediterranea

Buccine alla Livornese

Tortino di salmone con erbette aromatiche e ricotta fresca

Salmone affumicato e mentuccia fresca

Rustici e Bocconcini
Caldi e Freddi

Focaccia ai porcini, alle verdurine, Tirolese

Torta di porcini e patate

Tortino farcito con pesto e zucchine

Tortino di Melanzane con Bufala e Pesto di Basilico

Brioches salate al prosciutto e fonduta,

Corolle alla mousse di rucola e reggiano

Bauletti di pasta sfoglia al caprino e spinaci

Croccante di sfoglia con cuore di formaggio

Sfogliata con rucola e pomodoro

Fazzolettini di broccoli ed Emmental

Fritti con Verdure e
Pesci pastellati
Mozzarelline in carrozza

Girelle soffiate all’Asiago

Anelli e striscioline di calamaro

Peperoni messicani in panure

Chele di granchio,

Code di mazzancolle in tempura

Code di mazzancolle butterfly

Foglie di salvia, Frutti di cappero

Cipolle pastellate, Filetti di Gallinella Fritti

Bastoncini di Zucchine appetitosi

Carciofini in crosta di Farina

Fiori di Zucca farciti con Mozzarella,

Panzerotti ripieni con Bietole e Alici

Funghi Cardoncelli castellati

Gamberoni in pastella di Riso

Crocchette di Radicchio pastellate

Finger Food
alla Spuma di Cernia, con Tartare di Tonno e Capperi

al Patè di Tonno Rosso alla Finanziera

Cialdina alla spuma di ricotta

Cornetti salati ai capperi, Soufflè di Gorgonzola e noci

Gamberetti e Germogli di Soia

Aperitivo di benvenuto
Long Drink, Kiwi Cup, Spritz Aperol 

 Succhi: Arancia Rossa, Pompelmo, Ace, Bibite assortite, 

Mezza forma di formaggio grana

Prosecco extra dry di Valdobbiadene



Pioppe t t oFesta del
Primi Piatti

Vialone Nano allo Zafferano e Radicchio, mantecato al Biancone del Grappa

Orecchiette di pasta fresca con pomodorini Pachino, Bufala e Basilico fresco

Vini
Chardonnay “Fossa Mala”  -  Rabosello  -  Bonarda “I Gadi”
Chianti classico Colli Senesi “Bonfio” docg  -  Fiori d’arancio

Acqua minerale naturale - Acqua minerale frizzante

Buffet Dessert
Frutta Fresca in Bellavista

Semifreddo di Rose con Lamponi e Ribes
Sformatine Bianco allo Yogurt e ricotta 

Semifreddo agli Amaretti con salsa al Caffè
Doucer-Griottine  al Cioccolato Bianco
Croumble al Quark con Topping ai Kiwi

Panna cotta ai Frutti di Bosco
Bicchierini di Mousse e Bavaresi al cucchiaio

Crema Catalana al  Caramello
Torta di Pere e Cioccolato, Pasticceria Mignon

Caffè espresso
 Liquori e Distillati 

Pane misto e grissini al sesamo

Dolce Griffato
Dodicesima Festa del Pioppetto

Secondi Piatti
Rosette di Magrello sfumate al Cognac e Pepe Verde

 Patate alla Salvia

Cube Roll di Sorana al Balsamico e Rosmarino con scaglie di Vezzena e Rucola 
Kermesse di piselli, melanzane, zucchine e peperoni

Sorbetto al Mandarino

Isola di affettati Tipici
Speck di Asiago

Pollo farcito alle Erbette 

Regina di Marca 

Prosciutto Crudo di Parma

Lonza di magrello al pepe nero

Pollo farcito con Vinaigrette ai Pinoli 

Sopressa Nostrana Vicentina

Fiocco Crudo stagionato di Magrello

Capocollo Vicentino su letto

di Soncino al Balsamico

Finger Food
alla Spuma di Cernia, con Tartare di Tonno e Capperi

al Patè di Tonno Rosso alla Finanziera

Cialdina alla spuma di ricotta

Cornetti salati ai capperi, Soufflè di Gorgonzola e noci

Gamberetti e Germogli di Soia




