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Evento eco-friendly, plastic free
Rete del Festival Cerealia: Agroalimentare in rosa, Aisu verso Itaca, Archeoclub d’Italia sezione Etruria Meridionale, Baicr Cultura della Relazione scarl, Cibele srl, ComeUnaMarea Onlus, Associazione Km0 - Consorzio Agroalimentare di Filiera Corta e dei Mercati Agricoli, Federazione Italiana Dottori Agronomi e Forestali - FIDAF, Gi&Me, Istituto Nazionale di Sociologia Rurale - INSOR, L’Albero Verde della Vita, associazione La Lestra Tarquinia, La Rotta dei Fenici – Itinerario del Consiglio d’Europa, Music Theatre International M.Th.I., PROMOItalia, Symbiotiqya srl

Partner organizzativi: Istituto Internazionale di Studi sul Mediterraneo e l’Oriente- ISMEO, Accademia Vivarium novum, YesArtItaly, Nutriziopoli, The Fork, Equo Risto, Movimento Culturale S. Fantino OdV
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Patrocini ottenuti: MAECI, MiC, Ambasciata del Regno Hascemita di Giordania in Italia, Regione Sicilia, MIPAAF, New European Bauhaus - NEB, Rete Italiana ALF, Rete Italiana per il Dialogo Euromediterraneo - RIDE, Regione Lazio, Roma Capitale, Comune di Palermo, Comune di Novara, Provincia di Novara, Comune di Casamassima, Museo Etrusco di Villa Giulia, EYY2022, Comune di Palmi, Città Metropolitana di Reggio Calabria, Soprintendenza Speciale di Roma – Archeologia Belle Arti Paesaggio – Area Archeologica di Gabii, ARGA Lazio, AISTEC - Associazione Italiana di Scienza e Tecnologia dei Cereali
 ….
Patrocini richiesti: Confagricoltura, CIA-Agricoltori Italiani,
Collaborazioni: Agriturismo Quadrifoglio,Renato Bernardi, AdQ Collina della Pace OdV, associazione Villa Adriana Nostra, TCI-Club di Territorio di Roma, Mountain Festival Sapori e Culture Demnat, Tor de Falchi, Azienda agricola Quattro Grani, Soprintendenza ABAP per la Provincia di Viterbo e per l’Etruria Meridionale, Slow Food Costa della Maremma laziale, associazione Amici delle Tombe Dipinte di Tarquinia, Università degli Studi di Palermo, Living Ethos, Ivan il re del pane, Unione Mediterranea Assaggiatori Olio UMAO, Riserva Naturale Laghi Lungo e Ripasottile, The Royal Marine Conservation Society JREDS,; Aqaba Special Economic Zone Authority, Fusilli, Roma Food Policy, CNA Roma, AdQ Collina della Pace AdV, Associazione sulla Buona Strada AdV, Università degli studi del Molise, Consiglio per la ricerca in agricoltura e l'analisi dell'economia agraria-CREA …. 

Media partner: ImpresedelSud, Radio Luis, Mediaquattro, Grand Tours 
Gemellaggi e convenzioni: Festival FaiLaDifferenza, Festa del Pane di Genzano, ViniCibando, Blue Sea Land, Wine Art Fest 2022/MAVV, UNPLI
PROGRAMMA DEL FESTIVAL dal 15 set. al 27 ott. 2022
	SICILIA 
PALERMO
	GIOVEDÌ 15 SETTEMBRE
Acquacoltura, tra sostenibilità e pregiudizi
16:00 | Tavola rotonda - webinar (o in presenza): le potenzialità offerte dell’acquacoltura, le esperienze di economia circolare in questo settore in coerenza con gli obiettivi dello sviluppo sostenibile dell’Agenda 2030 delle Nazioni Unite.
A cura di ComeUnaMarea APS, con il patrocinio del Comune di Palermo Partecipazione gratuita su prenotazione - https://www.comeunamarea.eu/

	SICILIA 
PALERMO
	VENERDÌ 16 SETTEMBRE
Visita a un impianto di acquacoltura
A cura di ComeUnaMarea APS
Partecipazione gratuita su prenotazione https://www.comeunamarea.eu/

	LAZIO
FIUMICINO- OSTIA (RM)
	SABATO 17 E DOMENICA 18 SETTEMBRE
EQUO RISTO | Vicolo di Tor Boacciana 21, cap 00121
Dal Mar Morto al Porto di Roma
18:30 | 2 incontri informativi su farine diverse (grani antichi, pseudocereali, farine a basso indice glicemico e senza glutine) a cura di Chez Moi - Panificazione artigianale con lievito madre. Nel corso degli incontri, nella suggestiva location Di Eqoristo presso il cantiere navale “Iniziative Nautiche”, sulle sponde del Tevere tra Ostia e Fiumicino,  si parlerà delle origini della coltivazione, molitura e utilizzo di cereali e pseudocereali
nel bacino del Mediterraneo e nel territorio di Roma, con riferimento agli antichi rituali
dedicati a Cerere.

Degustazione di pani, focacce e friselle a lievitazione naturale con grani autoctoni (grano mischio dalla Puglia, Solina dall’Abruzzo e farine e semi di pseudocereali del Molino Cavanna Riviera di Dronero) accompagnati da za’atar manaqish, hummus e babaganoush dalla Giordania, legumi e verdure di stagione da aziende di giovani imprenditori impegnati per l’ecososteniblità, la trasmissione dei saperi e del dialogo intergenerazionale (Inserbo, Granomischio, Animadigrano, ecc.)

A cura di Equo Risto ristorante sostenibile.

Partecipazione gratuita su prenotazione: info@equoristo.com, 

HYPERLINK "http://www.equoristo.com/" \hwww.equoristo.com / cell. + 39 377 325 9635




	LAZIO
CANEPINA
(VT)
	DOMENICA 18 SETTEMBRE
Visita guidata al Museo delle tradizioni popolari di Canepina
9:00 | Il Museo, realizzato nell’ex convento dei Carmelitani, svolge attività di ricerca e racconta la comunità e il suo patrimonio storico e culturale.
Auto propria e cestino pranzo a richiesta
A cura di associazione culturale La Lestra Tarquinia
Partecipazione gratuita su prenotazione 3298004400 – cerealialudi@cerealialudi.org

	PUGLIA
CASSANO DELLE MURGE
(BA)
	VENERDÌ 23, SABATO 24, DOMENICA 25 SETTEMBRE
Palazzo Miani - Perotti
I Sapori del Grano |  IV° edizione
Convegno sul tema: “per una dieta del futuro: i cereali e nuove forme alternative dell’alimentazione sostenibile”
Stand gastronomici, visite guidate al borgo storico patrimonio UNESCO.
Laboratori didattici per bambini e ragazzi in collaborazione gli Istituti alberghieri del territorio e attività di show cooking.
A cura di L’Albero Verde della Vita associazione SCPS -ETS

	LAZIO

ROMA
	DOMENICA 25 SETTEMBRE
Gabii Eroica | 2° ed. 2022. Alla scoperta dell’antica città di Gabii  
Giornate Europee del Patrimonio
Soprintendenza Speciale di Roma - Area Archeologica di Gabii  - Progetto di valorizzazione 2022
Via Prenestina Nuova, Km 2 (RM)

10:00 | visita guidata con l’archeologo Fabio Paglia, letture drammatizzate in costume con Paola Sarcina e Gherardo Dino Ruggiero
 Organizzato da M.Th.I., AdQ Collina della Pace AdV, Associazione sulla Buona Strada AdV, con il patrocinio della Soprintendenza Speciale di Roma – Archeologia Belle Arti Paesaggio – Area Archeologica di Gabii

Contributo di € 1,50 (per audio guida). prenotazione obbligatoria. cell. 350 011 9692 (anche Whatsapp). Appuntamento al sito alle ore 9,30 per registrazione

.

	LAZIO
FERENTO (VT)
	DOMENICA 25 SETTEMBRE
Alla scoperta di Ferento
16:00 | visita all'area archeologica della città romana di Ferento accompagnati da Beatrice Casocavallo (Soprintendenza ABAP per la Provincia di Viterbo e per l'Etruria Meridionale).
A cura di associazione culturale La Lestra di Tarquinia
Partecipazione gratuita su prenotazione 3298004400 – cerealialudi@cerealialudi.org

	PIEMONTE NOVARA
	MARTEDì 27 SETTEMBRE 
Istituto Agrario Bonfantini

Incontro all'istituto "Giuseppe Bonfantini"
A cura della associazione Nutriziopoli, con il patrocinio del Comune di Novara e Provincia di Novara

Partecipazione gratuita. Info barbara.camilli@psicologia-utile.it

	LAZIO
BARBARANO ROMANO (VT)
	DOMENICA 2 OTTOBRE
Visita guidata al Parco Regionale Marturanum
9:00 | Il parco regionale Marturanum è un'area naturale protetta situata nel Lazio settentrionale. Occupa una superficie di 1.240 e, oltre a una ricchissima varietà di ambienti e specie animali e vegetali, ospita una delle necropoli Etrusche più vaste e meglio conservate della regione.
Auto propria e cestino pranzo a richiesta.
A cura di associazione culturale La Lestra Tarquinia
Partecipazione gratuita su prenotazione 3298004400 - cerealialudi@cerealialudi.org


	LAZIO 
ROMA
	GIOVEDÌ 6 OTTOBRE
INSOR, Istituto Nazionale di Sociologia Rurale | via dei Rutoli 2 
Food Security & innovation: rural landscape and urbanism in Jordan 
17:00h | Tavola rotonda in modalità ibrida 
Hani Alqudah (architect, Jordan), Lucio Fumagalli (Insor), Carla Diamanti (giornalista e travel designer, esperta della Giordania), Emanuela Panke (presidente Iter Vitis- Cultural route of the Council of Europe), Emilio Cabisino* (direttore della sede competente per Giordania e Iraq dell’AICS)
Partecipazione gratuita su prenotazione: cerealialudi@cerealialudi.org / 350 011 9692 (anche Whatsapp)


	LAZIO

ROMA
	GIOVEDÌ 6 E VENERDì 7 OTTOBRE
Aranciera dell’Orto Botanico | Largo Cristina di Svezia 24
Mitigazione del cambiamento climatico: il contributo di agricoltura e foreste
Convegno organizzato dalla FIDAF in collaborazione con AISSA, CONAF, CREA, ENEA e ISPRA, con il patrocinio del Festival Cerealia 
Articolato in due sessioni pomeridiane nella prima giornata e tre sessioni nell’arco della seconda giornata: Lo scenario di riferimento, contenimento delle emissioni dei gas-serra nei sistemi colturali e conservazione del carbonio nei suoli agricoli e forestali, gestione e valorizzazione di scarti, sottoprodotti e reflui per mitigare le emissioni di clima alteranti
 Evento in modalità ibrida, in presenza e da remoto su piattaforma GoToWebinar©.
Programma dettagliato: https://www.fidaf.it/wp-content/uploads/2022/08/Programma-Convegno-Mitigazione-del-cambiamento-climatico-il-contributo-di-agricoltura-e-foreste_-Roma-6-7-ottobre-2022.pdf 



	MOLISE

CAMPOBASSO / JELSI (CB)

	MERCOLEDì 5 E GIOVEDì 6 OTTOBRE
5 ottobre - Università degli Studi del Molise, Campobasso
Semi di comunità: dal “Milise ruralissimo” ai Food Networks
15:00 | Convegno scientifico interdisciplinare. Nota di benvenuto: Università del Molise*, Emanuele Marconi (CREA e presidente AISTEC), Paola Sarcina (direttore Cerealia Festival). Prima sessione:  introduce e modera Elisabetta Lupotto (CREA Alimenti e Nutrizione, Roma). Relatori: Letizia Bindi (Università degli studi del Molise, docente discipline demoetnoantropologiche, Dip. SUSEF) #coltivacultura: semi di comunità e pratiche di condivisione; Salvatore Ceccarelli* (genetista, Rete Semi Rurali) aspetti scientifici della pratica delle popolazioni evolutive; Cinzia De Letis e Matthieu Schmit (Distribuzione OltreBIO) mercat evolutivi: i cereali nell’esperienza di OltreBIO; Angelo Salento (Università degli Studi del Salento, docente di Sociologia dei processi economici e del lavoro, Dip. di Storia, Società e Stud sull’Uomo) tra resilienza e restanza: l’esperienza del mulino di comunità; Dionisio Cofelice (Molino Cofelice Srl, Matrice) il mulino della memoria. 
Seconda sessione. introduce e modera Letizia Bindi. Relatori: Maria Cristina Messia (Università degli studi del Molise, docente di Scienze e Tecnologie Alimentari, Dip. AAA) tra tradizione e innovazione nella trasformazione dei cereali; Angela Polito (CREA Alimenti e Nutrizione, Roma) TERRAVITA: un approccio multidisciplinare per la valorizzazione del territorio; Angelo Belliggiano (Università degli studi del Molise, docente di Economia agraria, Dip. AAA) mercati alimentari e sviluppo rurale; Milena Verrascina e Alfonso Scardera (CREA Politiche e Bioeconomia) pratiche territoriali e politiche: il ruolo della Rete Rurale Nazionale e le politiche di sviluppo rurale.
6 ottobre – Museo di Comunità della Festa del grano (MUFEG), Jelsi 

Voci dal territorio

10:00 | introduce e modera Letizia Bindi. Interventi: Egidio Mauri (Sindaco di Jelsi) il paese delle traglie; Nicola Cavaliere (Assessore Regionale alle Politiche Agricole) i cereali nelle politiche regionali; Carmelina Genovese (Sindaca di Gambatesa) la parabola della cerealicoltura nel Fortore; Adolfo Colagiovanni (GAL Molise verso il 2000) rigenerare il territorio; Modesto Petacciato (AgriBIO Petacciato, San Giuliano di Puglia) la sfida delle popolazioni evolutive; Claudio D’Angelo (Maestro panificatore, Cercemaggiore) pratiche di valorizzazione; La via dei contrabbandieri; Simone Gentile (Maltolento) dai foraggi alla birra; Paolo Di Luzio (AIAB Molise) l’importanza del biologico; Lorendana Pietroniro (Slow Food Molise)  il valore sociale del cibo; Vincenzo Cotugno (Assessore Regionale alla culturale  al turismo) cibo e/è cultura: il potenziale turistico di Jelsi.

Michele Fratino e Antonio Valiante (MUFEG): visita al museo, mostra di oggetti legati alla memoria rurale locane, intrattenimento musicale  
Organizzato da Università degli studi del Molise, CREA. Con il patrocinio di AISTEC (Associazione Italiana di Scienza e Tecnologia dei Cereali)


	LAZIO 
ROMA
	DOMENICA 9 OTTOBRE 
Museo Nazionale Etrusco, Villa Giulia | Piazzale di Villa Giulia, 9
“Vivere l’Archeologia” - Esperienze emozionali con e per i giovani
10:00 | tavola rotonda “Seminare il futuro: sensibilizzare ed educare i giovani alla conoscenza e cura del patrimonio culturale”: Massimo Legni (Studio ARCHITUTTO DESIGNER’S), Luigi Di Bernardo e Noris Pivetta (presidente e vice presidente AdQ Collina della Pace OdV), Fabio Paglia (archeologo),  Giuseppe Nocca (archeo-nutrizionista), Paola Sarcina (direttore Cerealia Festival, presidente M.Th.I.), Antonio Barone* (direttore La Rotta dei Fenici – Itinerario Culturale del Consiglio d’Europa). Modera Tiziana Briguglio (giornalista e presidente Agroalimentare in rosa).

12:30 | proiezione del film Katabasys  e incontro con il regista Davide Rinaldi e Luigi Miraglia (presidente Accademia Vivarium novum) 

10:00 – 19:00 | attività di archeologia sperimentale: esperienza con i visori VR 360 per una visita esperienziale digitale ed immersiva nelle tombe dipinte di Tarquinia; rievocazioni e attività didattiche con il Gruppo Storico Publio Elio Adriano 

16:00 – 18:00 | laboratorio a cura di M.Th.I. con Gherardo Dino Ruggiero e Aziza Essalek
16:00 – 19:00 | degustazione di vini offerti dall’Antica Cantina Leonardi

18:30 | proiezione del film Katabasys 

A cura di M.Th.I. in collaborazione con AdQ Collina della Pace OdV, associazione Villa Adriana Nostra, associazione Amici delle Tombe Dipinte di Tarquinia, associazione Agroalimentare in rosa, associazione La Lestra di Tarquinia, Accademia Vivarium novum

In occasione della Giornata Nazionale delle Famiglie al Museo (F@Mu 2022)

Attività gratuita - ingresso con biglietto del museo - Info e prenotazioni: https://www.museoetru.it/ 

(*) da confermare


	LAZIO 
ROMA
	GIOVEDÌ 13 OTTOBRE*
INSOR, Istituto Nazionale di Sociologia Rurale | via dei Rutoli 2, Roma Etica digitale e data science: i giovani e la comunicazione del cibo 10:00 – 12:00 | Incontro ibrido per l’Anno Europeo dei Giovani
Relatori e curatori già confermati: Lucio Fumagalli (presidente Insor), Paola Sarcina (direttore Cerealia Festival), Flavio Illuzzi (Living Ethos / Univ. Luiss), Barbara Camilli (Nutriziopoli) e gli allievi dell’Istituto Bonfantini di Novara; Studenti delle scuole siciliane + Antonio Barone (direttore la Rotta dei Fenici) Franz Martinelli e Domenico Letizia (Gi&Me, Slow Food Tebourba)

A cura di Insor, M.Th.I. Living Ethos by YoungEthos, Alatel e.t.s, associazione Gi&Me.

Partecipazione gratuita su prenotazione - cerealialudi@cerealialudi.org / 350 011 9692 (anche Whatsapp)


	LAZIO 
ROMA
	VENERDI 14 OTTOBRE 

INSOR – Istituto Nazionale di Sociologia Rurale | via dei Rutoli 2, Roma

 Storia e civiltà del pane – Un viaggio tra archeologia e antropologia 18:00 | Presentazione del libro di Lucia Galasso

Degustazione presso il Forno Ottavi (….)

A cura di Insor, M.Th.I.

Partecipazione gratuita su prenotazione - cerealialudi@cerealialudi.org / 350 011 9692 (anche Whatsapp)

	SICILIA
CASTELVET RANO (TP)
	VENERDI 14 OTTOBRE
Aula Magna Liceo Castelvetrano
Grani antichi: dal passato al presente, una risorsa per il territorio
In occasione dell’Anno Europeo dei Giovani, incontro/workshop rivolto agli studenti dei Licei di Castelvetrano e aperto al pubblico, al fine di sensibilizzare ed educare i giovani alla conoscenza delle risorse enogastronomiche e culturali del territorio.
10:00 | Avvio dei lavori e presentazione: Tania Barresi (Preside IIS Licei Statali "Cipolla
– Pantaleo - Gentile" di Castelvetrano), Antonio Barone (Direttore Rotta dei Fenici – Itinerario Culturale del Consiglio d’Europa), Alberto Scuderi (Archeologo
VicePresidente Nazionale dei Gruppi Archeologici d’Italia e Presidente per la Sicilia). Relatori: Filippo Drago (imprenditore Molini del Ponte Castelvetrano) Grani antichi: l’innovazione dalla tradizione; Simona Tardi, Cristina Expósito de Vicente (Università di Valencia – Spagna, Team project Aromas Itinerarium Salutis – Itinerario Candidato al
Consiglio d’Europa) Dal pane di Shabbat al pane con la milza
Laboratori su grano e pane, olio, vino, con la partecipazione di nutrizionisti.

Seguono visite a: antichi mulini a pietra naturale Molini del Ponte e degustazione del Pane nero di Castelvetrano; frantoio delle Case di Latomie e degustazione dell’Olio di Nocellara del Belice; Mandrarossa Winery e degustazione
A cura di La Rotta dei Fenici – Itinerario Culturale del Consiglio d’Europa




	PIEMONTE NOVARA
	VENERDì 14 OTTOBRE
Istituto Agrario Bonfantini 
Seminare dalla metafora al piatto
9,30 | Convegno e concorso. Intervento degli studenti degli Istituto partecipanti (Omar-Bonfantini, Ravizza- Casorati-Rita Levi Montalcini). A seguire cerimonia di premiazione del concorso
A cura della associazione Nutriziopoli, con il patrocinio del Comune di Novara e Provincia di Novara
Info: barbara.camilli@psicologia-utile.it

	SICILIA 
PALERMO
	GIOVEDÌ 20 OTTOBRE
Pseudo cereali: validissima alternativa economico-nutrizionale per il nostro pianeta
Convegno – relatori in via di definizione
A cura di ComeUnaMarea Onlus APS in collaborazione con Consorzio Gian Pietro Ballatore, con il patrocinio di Comune di Palermo e Università degli Studi di Palermo - Dipartimento Scienze Agrarie, Alimentari e Forestali
Partecipazione gratuita su prenotazione - https://www.comeunamarea.eu/

	LAZIO

ROMA
	DOMENICA 23 OTTOBRE
Gabii Eroica | 2° ed. 2022. Alla scoperta dell’antica città di Gabii  
Giornate Europee del Patrimonio
Soprintendenza Speciale di Roma - Area Archeologica di Gabii  - Progetto di valorizzazione 2022
Via Prenestina Nuova, Km 2 (RM)

10:00 | visita guidata con l’archeologo Fabio Paglia, letture drammatizzate in costume con Paola Sarcina e Gherardo Dino Ruggiero
 Organizzato da M.Th.I., AdQ Collina della Pace AdV, Associazione sulla Buona Strada AdV, con il patrocinio della Soprintendenza Speciale di Roma – Archeologia Belle Arti Paesaggio – Area Archeologica di Gabii

Contributo di € 1,50 (per audio guida). prenotazione obbligatoria. cell. 350 011 9692 (anche Whatsapp). Appuntamento al sito alle ore 9,30 per registrazione

	LAZIO 
ROMA
	GIOVEDÌ 27 OTTOBRE
CIA- Agricoltori Italiani| Via Mariano Fortuny, 20, 00196 
Gli pseudocereali: aspetti socioculturali, produzione, consumo e nutrizione umana 

Convegno tecnico-scientifico multidisciplinare sugli pseudo cereali (grano saraceno, quinoa, amaranto, chia)
9:30 - registrazione partecipanti

10:00 – 14:00 prima parte | Giovanni Bonafaccia (ex CREA Alimenti e Nutrizione) Buckwheat: tradition and characteristics; Elisabetta Lupotto* (CREA Alimenti e Nutrizione) Agriobiodiversity for food security; Vincenzo Tabaglio (Università Cattolica di Milano) per una filiera italiana della quinoa: dalla ricerca al consumatore; Letizia Bindi (antropologa, Università degli Studi del Molise) Il progetto EARTH: Education, Agriculture, Resources, Transitions and Heritage; Elizabeth Jimenez (sociologa rurale dell'Università Mayor de San Andrés, Bolivia) Between globalization and sustainability: income diversification strategies among quinoa producers from the Bolivian Southern Highlands; Valentina Melini (CREA Alimenti e Nutrizione), Functional components and anti-nutritional factors in gluten-free grains: a focus on quinoa seeds; Guido D’Ubaldo (Presidente del Consiglio dell’Ordine dei giornalisti del Lazio); Roberto Ambrogi (Presidente ARGA Lazio);
Pausa pranzo con degustazione a cura di Ivan il re del pane
15:00 – 18:00 - seconda parte | Paola Cambria (Ufficio Stampa CIA), Cristina Giannetti (Ufficio Stampa CREA); Ernesto di Renzo (Università Tor Vergata); Lucio Fumagalli (Presidente INSOR); Simona Lauri (QuotidieMagazine) esperienze di panificazione con la quinoa; 
Relatore CIA ??? relatore Confagricoltura ??? Relatore ordine degli agronomi??
Moderatore Tiziana Briguglio (giornalista, vice presidente ARGA Lazio)
Coordinamento scientifico: Elisabetta Lupotto (CREA), Lucio Fumagalli (INSOR),

Andrea Sonnino (FIDAF).
Evento a cura di INSOR, FIDAF e CREA con la collaborazione di CIA-Agricoltori Italiani, Confagricoltura, ARGA Lazio ….
Corso accreditato per la formazione professionale dei giornalisti (ore di corso effettive 7 - posti disponibili 50)
Partecipazione in modalità ibrida, in presenza e da remoto su piattaforma GoToWebinar©
Evento gratuito su prenotazione per il pubblico: cerealialudi@cerealialudi.org / 350 011 9692 (anche Whatsapp) 
Per gli agronomi registrazione al link: _____________________________________
Per i giornalisti registrazione sulla piattaforma dell’ordine e al link precedente



EVENTI IN MANIFESTAZIONI GEMELLATE
	CAMPANIA NAPOLI
	SABATO 17 SETTEMBRE MEDITERRANEAN WINE ART FEST 2022 (1)
Complesso Monumentale San Domenico Maggiore
La coltivazione della vite e la cultura del vino dal mondo antico
15:00 | Workshop con Giuseppe Nocca (archeo-nutrizionista), Tiziana Briguglio
(giornalista agroalimentare, presidente Agroalimentare in rosa), Paola Sarcina
(direttore Cerealia Festival). 
Degustazione di vini

Workshop a cura di M.Th.I. e Agroalimentare in rosa

(1) Organizzato dal MAVV – Museo dell’Arte, del Vino e della Vite, ospitato dal Dipartimento di Agraria nella Reggia di Portici, l’iniziativa ha ricevuto l’Alto Patrocinio dell’Assemblea dei Parlamentari del Mediterraneo – PAM e i riconoscimenti del MANN e delle Università Federico II, l’Orientale, Parthenope, suor Orsola Benincasa e Luigi Vanvitelli. Evento gemellato con il Festival Cerealia. Info: www.museoartevino.it



	LAZIO
GENZANO (RM)
	VENERDì 16 SETTEMBRE
Festa del Pane di Genzano
16:00 – 18:00 | Il Mercante di Stelle. Laboratorio per bambini (8-12 anni) sul pane: giochi e racconti, laboratorio pratico di panificazione con Aziza Essalek e Gherardo Dino Ruggiero. Partecipazione gratuita

DOMENICA 18 SETTEMBRE
Festa del Pane di Genzano
10:00 | dibattito “cereali antichi e consumo del pane”
Con i rappresentanti del Consorzio IGP del Pane di Genzano, prof. Giuseppe Nocca, Paola Sarcina, Tiziana Briguglio, ecc. 



	EMILIA ROMAGNA
BOLOGNA
	MERCOLEDÌ 26 OTTOBRE
Carlotta Award 2022 | Seconda edizione
nella cornice dell'International Conference “From Seed to Pasta IV” (FSTP4) , promossa da ENEA, Accademia delle Scienze detta dei XL e dell'Infrastruttura di ricerca per l'applicazione della metrologia nel cibo e nella nutrizione METROFOOD-RI, Il Premio affronta anche la tematica legata alla produzione, sicurezza e salubrità della filiera alimentare del grano: genetics, genomics and breeding; sustainable wheat production for food security, food quality and safety, durum wheat-pasta value chain
A cura di ENEA, con il patrocinio e la collaborazione del Festival Cerealia


SETTIMANA DELLA CUCINA ITALIANA NEL MONDO DEL MAECI | 14-20 NOVEMBRE
(N.B. ATTIVITÀ IN VIA DI DEFINIZIONE CON IL MAECI E LE SEDI DIPLOMATICHE ESTERE)
	GIORDANIA
AMMAN – AQABA*
	DATA DA DEFINIRE
Valorizzare i territori formando le giovani generazioni: incontri culinari e contaminazioni di culture
incontri e workshop introduttivi alla gastronomia e ai prodotti di qualità italiani, rivolto giovani cuochi diplomati o studenti giordani, con lo chef Renato Bernardi (ambasciatore della dieta mediterranea nel mondo, membro del comitato scientifico del Festival Cerealia, chef certificato halal), Paola Sarcina (direttore Cerealia Festival), Tiziana Briguglio (giornalista agroalimentare). Collegamento da remoto con Anna Maria Aisha Tiozzo (General Manager/President WHAD world halal development - halal Roma)
Territorio italiano da valorizzare: i PAT riferibili al Lazio meridionale
Il programma intende mettere in relazione i prodotti di qualità italiani del Lazio meridionale e il loro possibile uso nella cucina tradizionale della Giordana; approfondire come cultura e gastronomia possono degli costituire attivatori di sviluppo economico e sociale.
Organizzato da M.Th.I., Agroalimentareinrosa (altri partner da definire) – in collaborazione con ICE, IIC ad Amman

	CINA
SHANGHAI
	DATA DA DEFINRE
I grani antichi della Sicilia in Cina per una pizza made in Italy nutriente e
sostenibile
Tavola rotonda, masterclass e degustazione

9,00 – 11,00h | Tavola Rotonda “Sostenibilità e valore nutritivo della Pizza Made in Italy con un prodotto di eccellenza: i grani antichi siciliani”; (Panel Esperti italiani e cinesi); Modalità on line laddove non possibile in presenza.

11,00 – 12,30h | Master class a cura di chef italiani e cinesi (Shanghai) con i grani siciliani e altri prodotti italiani

11,00 – 12,30h | Degustazione Pizza preparata con i grani antichi siciliani (Shanghai)

Organizzato da PROMOItalia, Comeunamarea APS

N.B. L’orario indicato è quello italiano




	SEDI DIPLOMATICHE INTERESSATE
	IL RISO. UN CEREALE CHE VIENE DA LONTANO
Pubblicazione digitale edita dal CREA per i 10 anni del festival, versione in inglese – messa a disposizione del MAECI per la sua diffusione attraverso i canali diplomatici italiani per la promozione del riso italiano nel mondo.
La pubblicazione contiene saggi scientifici e culturali, ricette e curiosità sull'uso anche non alimentare del riso
Promotori CREA, ISMEO, PROMOItalia, M.Th.I.


Il presente programma potrebbe essere soggetto a variazione, per cause di forza maggiore.
Per ogni aggiornamento consultare il sito www.cerealialudi.org
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